Pantera

[ Stuzzichino ]

it A— VHOBNY 2557 4 —F
Mussels & daily fish in light gelee/ Cozze e pesce del giorno in leggera gelatina

[ Antipasto Freddo]

RIODAVY 5= F4 - Y=
Conger eel with italian style rice salad / Grongo e insalata di riso

[ Primi Piatti )

KIIMEDOAHY F v -—5 AvY =
Mezze maniche with chicken ragu cacciatora
/ Mezze maniche al ragu di pollo alla cacciatora

or / oppure

BLrVa270hF 3R FLy T (+¥1,500)
Chitarra cacio e pepe with black truffle
/ Cacio e pepe al tartufo nero con chitarra ( +¥ 1,500 )

[ Secondo Piatto )

Aoy 4, HRY S REKZ
“Kinako” Pork Confit with Marsala Sauce & Bitter Salad
/ Maiale “Kinako” confit
con salsa al Marsala e aceto di vino rosso, insalatina amara

[ Dolce ]
FIL—FF )=, hhA, TATL Y YDF Y I 4 H— MENT

“Paciugo” dessert with amarena cherry, cacao meringue & espresso
/ “Paciugo” di amarena, meringa al cacao, amaretto, eSpresso

¥ 7,700



Degustazione

[ Stuzzichino ]

it A— VHOBNY 2557 4 —F
Mussels & daily fish in light gelee/ Cozze e pesce del giorno in leggera gelatina

[ Antipasto Freddo)

RIODAVY 5= F4 - Y=
Conger eel with italian style rice salad / Grongo e insalata di riso

[ Antipasto Caldo ]

EES FA= TR OV y7vs S NIWA
Homemade prosciutto cotto with pancotto
/ Prosciutto cotto fatto in casa al pancotto

[ Primo PiattoQ )

BrVarebovRy bPEORYFZF v L
Tagliatelle with black truffle and trumpet mushrooms
/ Tagliatelle al tartufo nero e trombette dei morti

or / oppure

BLrVa270hF 3R FLy T (+¥1,500)
Chitarra cacio e pepe with black truffle
/ Cacio e pepe al tartufo nero con chitarra ( +¥ 1,500 )

[ Primo Piatto® )

RINMEDO Ay F v b—F Ay =y
Mezze maniche with chicken ragu cacciatora
/ Mezze maniche al ragu di pollo alla cacciatora

[ Secondo Piatto )

< JLUBRAORY) 7 =&, EHiEY 5 XK 2
Duck Tagliata with marsala sauce & bitter salad
/ Tagliata di Petto d'anatra
con salsa al Marsala e aceto di vino rosso, insalatina amara

[ Dolce ]
FIL—FF )=, hhA, TATL Y YDF Y I 4 H— MENT

“Paciugo” dessert with amarena cherry, cacao meringue & espresso
/ “Paciugo” di amarena, meringa al cacao, amaretto, eSpresso

¥ 10,000



Speciale

[ Stuzzichino ]

it A— VHOBNY 2557 4 —F
Mussels & daily fish in light gelee/ Cozze e pesce del giorno in leggera gelatina

[ Antipasto Freddo)

RIDA VY ST—=R T4 Y=Y
Conger eel with italian style rice salad / Grongo e insalata di riso

[ Antipasto Caldo ]

EES FA= TR OV y7vs S NIWA
Homemade prosciutto cotto with pancotto
/ Prosciutto cotto fatto in casa al pancotto

[ Primo Piatto@ )
BrYaJk o vRy FHEORYFT YL

Tagliatelle with black truffle and trumpet mushrooms
/ Tagliatelle al tartufo nero e trombette dei morti

or / oppure

BLrVa200hF 3R FLyF (+¥1,000)
Chitarra cacio e pepe with black truffle
/ Cacio e pepe al tartufo nero con chitarra ( +¥ 1,000 )

[ Primo Piatto® )
RINMEDO Ay F v b—F Ay =y

Mezze maniche with chicken ragu cacciatora
/ Mezze maniche al ragu di pollo alla cacciatora

[ Secondo Piatto Pesce )

it DB NEA R
Stewed Fish “Sotto la pioggia” / Pesce in umido “Sotto la pioggia”

[ Secondo Piatto Carne )

MAEZ7 4 LvHOOD—2A M, Y IO Y — 2 L/NSIEIRY 5 KR Z
Wagyu beef tenderloin tagliata with marsala sauce & bitter salad
/ Filetto di wagyu arrosto, salsa al marsala e insalatina amara

[ Dolce ]
FIL—FF )=, hHhAd, TATL Y YDF Y I 45— MENLT

“Paciugo” dessert with amarena cherry, cacao meringue & espresso
/ “Paciugo” di amarena, meringa al cacao, amaretto, espresso

¥ 15,000



ALLA CARTA

ANTI PASTI
LA EOA Y S —&
Seasonal vegetable salad / Insalata di verdure di stagione ¥2.200
NN E Ty 5 —=RF—X
Prosciutto and brrata cheese / Prosciutto crudo e burrata ¥ 2,800

L Efioa—7 / RilUtEwEoa v Y A
Seasonal soup / Zuppa di stagione or
Daisen Chicken Consomme / Consomme di pollo rusupante Daisen 1P ¥1,600

HER& T - K- hu—= 2
Homemade pate de campagne / Pate de campagne fatto in casa ¥ 2,400

L IONN=Y T DHTL—F
Fruit tomato caprese / Caprese di pomodori frutto ¥2.200

ROA P2 H2ADRY Y —~ PPNy MRZ
Boiled white asparagus spears with salsa bagnetto
/ Asparagi bianchi bolliti con salsa bagnetto ¥ 2.800

fEfR DRIV EMANT Ry RVA
Fresh fish tartare with bottarga
/ Tartare di pesce del giorno con bottarga ¥ 3.200

FwhrEXxrEFPDOT AT VR
Tomato and caviar bruschetta

/ Bruschetta al pomodoro e caviale 2P ¥2.800
MDA NIy F 3 (£ MY 2 7EN+¥1,000)

Wagyu Carpaccio (Add black truffle+*¥ 1,000)

/ Carpaccio di manzo wagyu ¥4.000

EALEY T3, F—ZADEHEDT
Selection of prosciutto,salami and cheeses / Tagliere misto ¥ 3.000

LEBINAR—EROY - F—ZXDO—2AFKRT

Roasted potatoes with brown butter and Pecorino Romano
/ Patate arrosto, burro nocciola e Pecorino Romano ¥2.200

/- =Vegetarian menu



ALLA CARTA

PRIMI PIATTI

( Chitarra )
LRER—O (Vv AT Y —2)
Pomodoro (Tomato sauce) / Pomodoro

HFa - -T2 HMY oD
Cacio e pepe (Cheese, black pepper and truffle)
/ Cacio e Pepe con tartufo nero

( Tagliatelle )
MboRor—F
Wagyu Bolognese / Tagliatelle al ragu di wagyu

L ARWVF—HDOFP—VYU A A—VU
Aglio olio with porcini mushroom / Tagliatelle aglio, olio e porcini

Wbt 7—=Vd - A=V A
Aglio olio with octopus and cherry tomatoes
/ Tagliatelle aglio, olio e pomodorini con polpo

HrVYaJbbouRy b EHEO Ty O T
Black Truffle and trumpet mushrooms in Butter Sauce
/ Al burro tartufo nero trombette dei morti

( Maccheroni ]

JRARMEE &R - Y I R=F
Log-Grown shiitake mushrooms with pesto genovese
/ Maccheroni ai funghi shiitake e pesto genovese

( Penne )
L FoOETF—R
Arrabbiata / Penne all’ arrabbiata

[ Risotti ]
SLORNF ——F

Porcini mushroom / Risotto ai porcini

YISV (IZ/M) ~INSkAYY T—OREZI~
Milanese saffron / Risotto alla milanese con piccolo ossobuco

/- =Vegetarian menu

¥2.800

¥4.000

¥ 3.600

¥ 3.600

¥3.200

¥4,000

¥3.200

¥ 2.800

¥ 3,800

¥ 4,000



ALLA CARTA

SECONDI PIATTI

HEME 2V FP—X
Wagyu tagliata
/ Tagliata di manzo Kuroge Wagyu

dh K av o4
Kinako pork confit
/ Confit di maiale Kinako

7L o—2k
Roasted Magret duck
/ Petto d’ anatra magret arrosto

HEMF 74 O—2
Roasted Wagyu filet
/ Filetto di Kuroge Wagyu arrosto

DOLCI

T4 T3
Tiramisu
SV O R F—XELHEFED LR

Ricotta cheese and lemon cake
/ Torta di ricotta e limone

L EaARF I vro—k
Pistachio gelato
/ Gelato al pistacchio

L Py T A=+
Affogato (Vanilla gelato with espresso)

/- =Vegetarian menu

¥ 5,500

¥ 4,500

¥ 5,500

¥ 7.000

¥ 1,200

¥ 1,200

¥ 1,300

¥ 1.000



ALLA CARTA

CAFFE E TE
T2 v Y
Espresso
T2 vy Fy B
Espresso doppio
O—k —
Coffee / Caffe
72T oT
Cafe latte / Caffe latte
RLAR
Earl grey tea / Earl grey
N— 775 4 — Harbel teas Tisana

(HEI-N/LEVYYIr—/O—R&T7 v T))
Camomile / Lemon ginger / Rose& Apple
Camomile / Limone e zenzero / Rose e Mela

DIGESTIVO

Yo FtwvO
Limoncello

ZA I
Grappa

r<—0
Amaro

FTY—rDUA v
Dessert wine / Vino da Dessert

¥ 650

¥ 750

¥ 650

¥ 800

¥ 650

¥ 700

¥1,000

¥1,300

¥1,200

¥ 2.000



ALLA CARTA

PER IL VINO

DA VvERLL/NSZ—

LAY =Tz 2
Marinated Olives
/ Olive marinate ¥1.100

24 HRENSVI Y v —) - Ly Yvr—) EFTFENLY IDIRZ
24-month aged Parmigiano Reggiano with Modena Balsamic Vineger
/ Parmigiano Reggiano 24 mesi con Aceto Balsamico di Modena ¥1.200

JRaY—) - ox—) LELE
Pecorino Romano with Wildflower Haney
/ Pecorino Romano e miele millefiori ¥1.200

SRay— ) EEARDF Y T2
Pecorino and black pepper chips
/ Cialda di Pecorino e pepe nero ¥ 800

JO0va—F+/avX/Y T3
Prosciutto / Coppa / Salame Each ¥1.300

SRy Y3 F—X
Taleggio ¥1.200

/- =Vegetarian menu



Pranzo A

ZFffioo 2 — 7 Seasonal soup
A% Appetizer
N2RIN]1D(90g) TElA~D 5 BEEURL I,

Please choose 1 pasta from 4 options ( A~D ) per person.
(%2 R KB Large portion ¥500)

¥ 2,500

Pranzo B

o

ZFffioo 2 — 7 Seasonal soup

His¢ Appetizer

INS2ARTM2D(K458) TElSP~D» 5 HEAKRL I,
Please choose 2 pasta from 5 options ( SP~D ) per group.
(2 R KB Large portion ¥ 250)

SPAXF LEHF~Avt——DY—2~ "RYFFvL"
Sea bass and summer vegetable zucchini sauce "Tagliatelle "

All’ arrabbiata with shrimp and japanese parsley "Chitarra"

BaARZIREN—TEES T —VY—2 "AyWrw=r"
"Kinako" pork and herb-scented ragout sauce "Mezze maniche"

C. %ut':‘/—ﬁlzl/?\~€ "gY FFwL"
Wagyu bolognese "Tagliatelle"

D.2FF—ZXDAHILRF—F "Ry "
Carbonara "Chitarra"

FJUF =/ Dessert

/1 7 = /| Caffe

¥ 3,000




Pranzo C

ZHiio 2 — 7 / Seasonal soup

HI3E / Appetizer

IS2ARIM2D(5K45¢) FElSP~D» 5 EEKRL I,
Please choose 2 pasta from 5 options ( SP~D ) per group.
(%2 & KB Large portion ¥250)

SPAXX LEHF~Avx——DY -2~ "RYFPFvL"
Sea bass and summer vegetable zucchini sauce "Tagliatelle "

A BEEEVDZOE7Z—& "Z&xv "
All" arrabbiata with shrimp and japanese parsley "Chitarra"

B3R KEN—-TEFELZ2 -V —2 "AyYyzz=r"
"Kinako" pork and herb-scented ragout sauce "Mezze maniche"

C.H&ERoir—F "®YrFFvL"
Wagyu Bolognese "Tagliatelle"

D.2HF—XDANRF—F "FRy "

Carbonara "Chitarra"

AAVFTA vVl ANl D FiEhbEEKRL LI,
Please choose 1 main dish from 3 options per person.

BEHYFE RVUFP—%  1p+¥1.500
Wagyu Tagliata

FCK v~
"Kinako" pork confit

RIE v+

"Daisen" chicken confit

FJUF =/ Dessert

41 7 = / Caffe

¥ 5,000




ALLA CARTA

ANTI PASTI

L EBEDOA VY T — &
Seasonal vegetable salad / Insalata di verdure di stagione

L ION—=Y I +DAHTL—F
Fruit tomato caprese / Caprese di pomodori frutto

e H ISy F 3
Fresh fish carpaccio / Carpaccio di pesce del giorno

LB A—F
Seasonal soup / Zuppa di stagione

EANNE Ty 57 —2F—X
Prosciutto and brrata cheese / Prosciutto crudo e burrata

EANLEY ST, F—ADEDEDE
Selection of prosciutto,salami and cheeses / Tagliere misto

1P

¥1,800

¥ 2,000

¥ 2,500

¥ 1,000

¥ 2,500

¥ 2,500

PRIMI PIATTI

BELEEVDFZIE7Z—& "Ry "
All" arrabbiata with shrimp and japanese parsley "Chitarra"/
Chitarra all’ arrabbiata con gamberi e seri

ARCEEN—TEFELZT—Y—2 "Ayyzzs"
"Kinako" pork and herb-scented ragout sauce Mezze maniche /
Mezze maniche al ragu di maiale "Kinako" e sedano

22X LEBHY~ZAv -y —2~ "RYPFyL"
Sea bass and summer vegetable zucchini Sauce Tagliatelle /
Tagliatelle con branzino e verdare estive in salsa di zucchine

MERor—F "2YUFPZFwL"
Wagyu bolognese Tagliatelle

2FF—XDAHANKRF—F "Ry "
Carbonara Chitarra

HFa T 2 "Ry S (BMY 2 ZEMN+¥1,000)
Cacio e pepe Chitarra (Add black truffle+¥ 1,000)

- =Vegetarian menu

¥ 2,000

¥ 2,000

¥ 2,500

¥ 2,500

¥ 2,500

¥ 2,500



ALLA CARTA

SECONDI PIATTI

HENE RYF—X%

Wagyu tagliata,” Tagliata di manzo Wagyu ¥4,500

ac® ov 4

"Kinako" pork confit,”Maiale "Kinako" cotto a bassa temperatura ¥ 3,500

KE a3v o«

"Daisen" chicken confit/Pollo "Daisen' cotto a bassa temperatura ¥ 3,500

DOLCI

L TATIA

Tiramisu ¥ 1,000
LV DY RF =X LEFED LR

Ricotta cheese and lemon cake / Torta di ricotta e limone ¥ 1,200
L EARF I vro—Fk

Pistachio gelato / Gelato al pistacchio ¥ 1,300
L7y D A=k

Affogato (Vanilla gelato with espresso) ¥ 900

Caffe

T2y T2 yY FybBA

Espresso ¥ 650 Espresso doppio ¥ 750
J—kt— N7 To7T

Coffee / Caffe ¥ 650 Cafe latte / Caffe latte ¥ 800
RLAT N—=TF 4 —

Earl grey tea / Te earl grey ~ ¥650 Herbal tea / Tisana ¥ 700

TH7 tDZHEBEDLIInE Y
Decaf Available

- =Vegetarian menu



BOTTLE WINE

OaANR=D YT U,y &+ vX—=21 Sparkling wine & Champagne

NV

NV

OHY A

2023

2023

2022

OV A

2024

2022

2023

Rotari/ o—& VY

Rotari Brut Cuvee 28 / O—&Y JVYav 22Uz Uy kv k-

Chardonnay/ ¥ + L F &

Barfontarc / SV 7 v R D
Heritage Brut / "V 7 —Y 7V 2w
Pinot Noir,Chardonnay /¥ ./ - /U — )L, ¥+ JLF X%

> White wine

Gumphof /Z > 7 4 7

Weissbrgunder Mediaevum / W » 4 ATV T VR — - AT 4 T A

Weissbrgunder (Pinot Bianco) / €./ - EZ7Z v 3

Mastroberardino / = A +OXI VT 4 — )

Greco di Tufo /Zva 74 bvw—27 %
Greco/ Zv 2

Summer wood paso robles / #y<—vw F %y oJL 2

Marsanne / < /)V¥ v X
Marsanne / <)L Y v X

v Red wine

Cembra/ Fxv 7 >
Pinot Nero Trentino/ ¥/ - %0 v v 7r 4 — )
Pinot Nero / ¥/ + %O

Malenchini / L v F%—=
Chiati/ ¥+ v 7 4

Sangiovese / v Y a3 R—F¥

Summer wood paso robles / ¥<—v w K %Y oJL 2
Zinfandel / Y v 7 » v 7 )
Zinfandel / Y v 7 7 v F )V

¥ 6,000

¥ 10,000

¥ 6,000

¥ 8,000

¥ 10,000

¥ 6,000

¥ 8,000

¥10,000
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